Horari hivern

Sala (1 d'octubre a 31 de maig)

Sala de molta
Sala de molienda

De dimarts a dissabte: 9.30 a 14hi15.30a 17h
1 Obert dos* diumenges al mes de 10 a 14h.
Festius obert de 10 a 14h.

Dilluns tancat.

Horario invierno
(1 de octubre a 31 de mayo)

De martes a sdbado: 9.30 a 14hy 15.30 a 17h.

Abierto dos* domingos al mes de 10 a 14h.
Festivos abierto de 10 a 14h.
Lunes cerrado.

AUd!o‘{'sual 2 Horari estiu Horario verano
Audiovisual (1 de juny a 30 de setembre) (1 de junio a 30 de setiembre)
De dimarts a dissabte: 10 a 14hi17 a 20h. De martes a sdbado: 10 a 14 hy 17 a 20h.
Premses 3 Obert dos* diumenges al mes de 10 a 14h. Abierto dos* domingos al mes de 10 a 14h.
Prensas Festius obert de 10 a 14h. Festivos abierto de 10 a 14h.
Dilluns tancat. Lunes cerrado.
Gerres 4 Tancat: 25 de desembre, 16 de gener i Cerrado: 25 de diciembre, 1y 6 de enero
Tinajas festivitat de Sant Sebastia (gener).* y festividad de San Sebastian (enero)*
Visites de grups Visitas de grupos
Quadra 5 Concertar préviament a: Concertar previamente en:
Cuadra 964 86 55 15 964 86 55 15
info@molicervera.org info@molicervera.org
Sénia 6 Idiomes: castella/valencia. Idiomas: castellano/valenciano.
Noria Audio-guia en valencia, castella, Audioguia en castellano, valenciano,
. anglés, francés i alemany. inglés, francés y aleman.
Bot les, f ésial inglés, f & lema
otiga
Tienda |j:| Tarifa Tarifa
«Tarifa normal: 2,5€ «Tarifa normal: 2,5€
«Jubilats acreditats, estudiants «Jubilados acreditados, estudiantes
acreditats (< 26 anys) i grups** (> 25), acreditados (< 26 afios)
tarida reduida: 1,5€ y grupos** (> 25), tarifa reducida: 1,5€
?ssegadors 10 «Xiquets (< 9 anys) i persones «Nifios (< 9 afios) y personas
ecaderos amb discapacitat: gratis. con discapacidad: gratis
Passarel-la 9 (*) Consultar pagina web. (*) Consultar pagina web.
Pasarela (**) Concertar visita. (**) Concertar visita.
Oleicultura 8
Oleicultura
Usos de loli 7
Usos del aceite
Sant Jordi
N-232
Sant Mateu Calig AP-7 o
Vinaros
o o CV135
CV-10 Cervera Moli de I'Oli
& del Maestre
Benicarlo
Peniscola

Carretera CV-135, km 9

12578 Cervera del Maestre, Castellén.

info@molicervera.org
Tel. 964 86 55 15
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Ajuntament de Cervera del Maestre



El Centre d’Interpretacié Moli de I’oli
recrea un espai de treballiil-lustra les
diverses fases de produccié d’oli.

El Centro de Interpretacién Molino del
aceite recrea un espacio de trabajo e
ilustra las diversas fases de produccién
de aceite.

El Moli de l'oli de Cervera del Maestre és una
instal-lacié industrial tradicional que es va fer
servir, fins a la segona década del segle XX, per a
la fabricacié d’oli d'oliva. L'edifici del moli, d’ori-
gen medieval, va anar creixent i adaptant-se a
les necessitats tecnologiques de produccié d'oli.
Tot i que hi ha inscripcions que parlen d'obres
en el moli durant els segles XVII, XVIII i XIX, no
hi ha dubte que l'edificacié primera és anterior,
possiblement una posta en el cami antic des de
la costa fins a Morella.

En 1984 el moli d'oli fou donat al poble de Cerve-
ra pel seu propietari, el senyor Manuel Segarra
Sorli. L'any 2007 va ser declarat Bé d’'Interés
Cultural.

El Molino del aceite de Cervera del Maestre es
una instalacion industrial tradicional que se usé,
hasta los afios veinte del siglo XX, para la fabri-
cacién de aceite de oliva. El edificio del molino,
de origen medieval, fue creciendo y adaptandose
a las necesidades tecnolégicas de la produccién
de aceite. A pesar de que hay inscripciones que
hablan de obras en el molino durante los siglos
XVII, XVIII y XIX, no hay duda que la edificaciéon
primera es anterior, posiblemente una posta en
el camino antiguo desde la costa hasta Morella.

En 1984 el molino de aceite fue donado al pueblo
de Cervera por su propietario, el sehor Manuel
Segarra Sorli. El ano 2007 fue declarado Bien de
Interés Cultural.

El Centre d’'Interpretacié Moli de l'oli recrea un
espai de treball i il-lustra les diverses fases de
producci6 d'oli: 'emmagatzematge i conservacié
de les olives a les terrasses, la molta en la sala de
Moles, 'elaboracié de 1'oli en la sala de Premses i
la conservaci6 en la sala de les Gerres. Mostra la
gran importancia de l'oli en la comarcai el seu
procés d’elaboraci6 des del camp fins a la taula.
Un laboriés i antic sistema, que ha arribat a no-
saltres gracies a la voluntat conjunta del donant,
les institucions i del poble de Cervera.

El Centro de Interpretaciéon Molino del aceite
recrea un espacio de trabajo e ilustra las diversas
fases de produccion de aceite: el almacenamiento
y conservacion de las olivas en las terrazas, la mol-
turacion en la sala de Muelas, la elaboracién del
aceite en la sala de prensas y la conservacién en la
sala de las tinajas. Muestra la gran importancia del
aceite en la comarca y su proceso de elaboracién
desde el campo hasta la mesa, un laborioso y anti-
guo sistema, que ha llegado a nosotros gracias a la
voluntad conjunta del donante, las instituciones y
del pueblo de Cervera.

www.molicervera.org



